Emotions, tastes, fascination,
places, events, history

Opening time

Every day from 17.00 to 22.30.
Wednesday close.

Piazza Marchetti, 2 - 38062 Arco (TN) . . i
0464 517151 ¢ 393 8570897 « info@aicontiarco.it « www.aicontiarco.it -
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Tutto é pr dparato al momento e per questo

ci perdonerete una piccola attesa.

Per gustare al meglio le nostre ricette vi chiediamo
cortesemente di non apportare modifiche.

Everything is freshly prepared and for that
you will forgive us for a little wait.

To better enjoy our recipes
we kindly ask you not to make any changes.
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[ NOSTRI ANTIPASTI
VORSPEISEN / oTARTERS




TAGLIERI / AUF DEM SCHNEIDEBRETT / PLATTERS €

IL TAGLIERE “AL CONTI” (@). « v v vv vt ettt 22,00

Tagliere di salumi e formaggi: speck, lardo di colonnata, soppressa veneta, salame di cervo,
Mortandella, Trentingrana, formaggella di Tremosine, giardiniera e mostarda di cipolle
Speck, Colonnata-Schmalz, Soppressa Veneta, Hirschsalami, Mortandella,
Trentingrana-Kése, Tremosine-Kése, eingelegtes Gemiise und Zwiebelsenf

Speck, colonnata lard, soppressa veneta, deer salami, Mortandella,
Trentingrana cheese, Tremosine cheese, pickled vegetables and onion mustard

ANTIPASTI / VOROPEISEN / STARTERS €

IL CARPACCIO DI CARNE SALADA @) + . vvvvv v 14,00

Tipico carpaccio di Carne Salada della Macelleria Bertoldi con rucola,
scaglie di Trentingrana e olio del Garda

Carpaccio von Carne Salada Metzgerei Bertoldi mit rucola, Trentingrana-Flocken und Garda-Ol
Carpaccio of Carne Salada of Bertoldi butcher shop with rocket, Trentingrana flakes and Garda oil

LA TROTA “EN SAOR” (A D)+ vt vttt vttt ettt ettt ettt e iiiees 13,00
Trota en saor con verdure in agrodolce e polenta di Storo

Forelle “en saor” (eingelegt) mit polenta

Pieces of “en saor” style trout with polenta

COPERTO € 3,00




PRIMI PIATTI

Le fotografie sono a solo scopo illustrativo
Bilder sind nur fiir illustrative Zwecke / Images shown are indicative only




[ NOSTRI PRIMI PIATTI €

Gli Strangolapreti** alla trentina con burro noisette e salvia ace ............... 12,00

Typischen Trentiner “strangolapreti” mit braune Butter und Salbei
Typical Trentino “strangolapreti” with brown butter and sage

Le Tagliatelle* al Pagll di CEPVO ™ (A,CG) .« v vt v v v ettt eii e it eiie e eeiaens 16,00

Tagliatelle mit Wildragout
Tagliatelle with wild deer ragout

I Ravioli ricotta e spinaci* saltati con pomodorini, pinoli e spinacino fresco accm . . 18,00

Ricotta-Spinat-Ravioli sautiert mit Kirschtomaten, Pinienkernen und frischem Babyspinat
Ricotta and spinach ravioli sautéed with cherry tomatoes, pine nuts and fresh baby spinach

Gli Spaghetti* alle vongole fresche (AC® ...vvvvviiiiii i 17,00

Spaghetti mit frischen Venusmuscheln
Spaghetti with fresh clams

La Zuppetta di ceci** con code di gambero* e speck croccante ) ................ 16,00

Kichererbsensuppe mit Garnelenschwéinzen und knusprigem Speck
Chickpea soup with prawn tails and crispy speck

I Maccheroncini* all'arrabbiata con olive taggiasche e capperiac) ............... 10,00

“Maccheroncini all’arrabbiata” mit Taggiasca-Oliven und Kapern
“Maccheroncini all’arrabbiata” with Taggiasca olives and capers

COPERTO € 3,00







DALLA PADELLA ALLA BRACE €
IWEITE GANGE VOM GRILL / GRILLED MAIN COURSES

11 Galletto Vallespluga* alla brace con patate alforno @q ..........covvvvvininnn.. 18,00

Gegrillter Vallespluga-Héhnchen mit Ofenkartoffeln
Grilled Vallespluga cockerel with baked potatoes

L'Hamburger di manzo 200¢ della, Macelleria Bertoldi con pan brioches*, acc@. ... 18,00
maionese al lime, cipolle caramellate, cheddar, insalata, pomodoro e speck, con patate fritte*

Beef Burger 2008 Metzgerei Bertoldi mit Briochebrot, Limettenmayonnaise,
karamellisierten Zwiebeln, Cheddar, Salat, Tomate und Speck, mit Pommes frites

Beef burger 200¢ from Bertoldi butcher shop with brioche bread, lime mayonnaise,
caramelized onions, cheddar, lettuce, tomato and speck, with french fries

La Tagliata di manzo con rucola, scaglie di Trentingrana, G ................v.. 25,00
salsa al vino rosso con patate al forno

Rindergeschnetzeltes mit Rucola, Trentingrana Késeflocken, Rotweinsauce mit Ofenkartoffeln
Sliced beef with rocket, Trentingrana cheese flakes, red wine sauce with baked potatoes

L'Hamburger di verdura™ 180g con pan brioches* salsa barbecue, insalata, 4.ccq. . 16,00
pomodoro, cheddar, cetrioli e cipolla caramellata con patate fritte*

180g Gemiiseburger mit Briochebrot, Barbecuesauce, Salat, Tomate, Cheddar,
Gurke und karamellisierten Zwiebeln mit Pommes frites

180g vegetable burger with brioche bread, barbecue sauce, lettuce, tomato, cheddar,
cucumber and caramelized onion with french fries

SECONDI PIATTI / ZWEITE GANGE / MAIN COURSES €

Le Costine di maiale marinate alla senape cotte a bassa temperatura con patate fritte* (18,00

In Senf marinierte Schweinerippchen bei niedriger Temperatur gegart mit Pommes frites
Pork ribs marinated in mustard cooked at low temperature with french fries

11 Pescato™* del giorno 400/600 grammi con verdure al forno e patate @............. 26,00

Frischer Fisch 400/600 Gramm mit gebackenem Gemiise und Kartoffeln
Fresh fish 400/600 grams with baked vegetables and potatoes

COPERTO € 3,00



INOALATONE E CONTORNI

i

‘R UND BHILAGEN / oALADS AND olDES




INOALATE / oALATTELLER / LARGE 3ALADS €

8 5 0 N PP 13,00
Misticanza, radicchio, fagioli, cipolla, speck e scaglie di Trentingrana

Gemischter Salat, Radicchio, Bohnen, Zwiebeln, Speck und Trentingrana-Flocken

Mixed salad, radicchio, beans, onion, speck and Trentingrana flakes

LA O AP RE S E (B« v vttt ettt et e e 12,00
Mozzarella di Bufala, pomodoro fresco

Biiffelmozzarella, frische Tomaten

Buffalo mozzarella, fresh tomato

LA “COLOD BRI (H). vttt ettt ettt e e 13,00
Misticanza, ceci, noci, semi di zucca, pomodoro e germogli

Gemischter Salat, Kichererbsen, Walniisse, Kiirbiskerne, Tomate und Sprossen

Mixed salad, chickpeas, walnuts, pumpkin seeds, tomato and sprouts

CONTORNI / BEILAGEN / SIDES €

L'insalata mista / gemischter Salat / Mixedsalad .............................. 6,00
Le patate al forno / Roast potatoes @ ... 6,00
Le patate fritte* / Pommes / French Fries ... 6,00

BABY MENU €

La Pasta™ al POMOAOTLO (A). « v vt vttt ettt ettt e 7,00
Pasta mit Tomatensauce / Pasta with tomato sauce

La Pasta* al ragll di manzo™* (A) . ...ovvviiiii i it 12,00
Nudeln mit Rinderragout / Pasta with beef ragout

La Cotoletta™ con patate fritte* @.....coovvvvvvii i 10,00
Hiihnerschnitzel mit Pommes Frites / Chicken cutlet with french fries

I Wurstel al forno con patate fritte* @. .. .oovvvvvve i 10,00
Gebackene Wurst mit Pommes Frites / Baked sausage with french fries

La Pizza TOPOLNO0 (A8). « v v v v ettt ettt et e et e e e e 6,00

Pomodoro, mozzarella e wiirstel
Tomaten, Mozzarella, Wiirstchen / Tomato, mozzarella and frankfurter

La Pizza Farfalla (A ..o oo e e e 6,00
Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto
Tomaten, Mozzarella, Kochschinken /Tomato, mozzarella and ham

COPERTO € 3,00




DOLCI

oD
=
S
A
£
=)
™~
=
>
=w
D
S
==
=




PER FINIRE IN DOLCEZZA €

Il tiramist fatto in CaSa (ACE). . . vttt v e 7,00

Hausgemachte Tiramisu
Homemade tiramisi

Panna, cotta alla vaniglia con coulis di lamMPONI™ (@)....cccerrrerervernrensrssrnsensssssessesssssssssssessenss 7,00
Vanille-Panna Cotta mit Himbeer-Coulis
Vanilla panna cotta with raspberry coulis

Sorbetto Al lIMONe . . ..ot 6,00

Zitronensorbet
Lemon sorbet

Crema al Caffl (). ... 6,00

Kaffeesahne
Coffee cream

Dolce della SEEEIMANA .. sesse s s s sessessessssassasses 6,00
Nachtisch der Woche
Dessert of the week

Pizza Nutella Special (AGH) . . vttt e e e e e 14,00

COPERTO € 3,00







UNA DELLE NOSTRE FARINE PIU IMPORTANTI

1A RICCHEZZA DEL GRANO
FARINA DI TIPO 2 MACINATA A PIETRA CON GERME DI GRANO

UN IMPASTO SALUTARE...
Per la tua pizza scegli un impasto ad elevata digeribilita, fatto con Farina Tipo & Macinata a Pietra: ricca
di fibre, di sostanze nutritive importanti per la nostra alimentazione, di sali minerali e con germe di grano.

LA MACINAZIONE A PIETRA

La ridotta velocita delle macine mantiene bassa la temperatura durante la molitura preservando al meglio
le qualita organolettiche e le originali proprieta benefiche presenti nel chiceo di grano. Le Tipo & sono quelle
farine semi-integrali perché conservano la parte esterna del chicco di grano ricca di fibre e sali minerali, e
la parte germinale ricca di sostanze nutritive e vitamine.

IL GERME DI GRANO
Il germe di grano € un concentrato di sostanze nutritive: aminoacidi, grassi buoni, provitamina A, vitamine,
sali minerali, lecitine, sostanze fitoattive, vitamina E, Omega 3 ed Omega, 6.

LA FIBRA

La fibra ha un’importante funzione nella dieta: aumenta il senso di sazietd e migliora il funzionamento
dell'intestino. Inoltre ha un ruolo nella riduzione del rischio di malattie, riduce 1'assorbimento di grassi e
colesterolo e contribuisce ad evitare eccessivi rialzi della glicemia.

ONE OF OUR MOST IMPORTANT FLOURS

1A RICCHEZZA DEL GRANO
SEMI-INTEGRAL STONEGROUND FLOUR

A HEALTHY DOUGH...
Choose for your pizza a highly digestible dough, realized with stoneground flour: it is high fiber, full of the
right nutrients crucial to our feeding, such as minerals salts and wheat germ.

THE GRINDING WITH A STONE MILL

The slow speed of the millstones maintains a low temperature during the grinding process thus preserving
at best the organoleptic qualities and the original beneficial properties inside the grain of wheat. The Semi-
Integral Flours maintain the outer zone of the grain, rich in fibers and mineral salts, and the germinal part
full of nutrients and vitamins.

THE WHEAT GERM
The wheat germ is a concentrate of nutrients: amino acids, good fats, provitamin A, vitamins, mineral salts,
lecithins, phyto-active components, vitamin E, Omega & and Omega 6.

THE FIBER

The fiber plays an important role in our diet: increases the sense of satiety and improves the functioning
of the intestine. Beside it reduces the risk of illnesses, reduces the absoprtion of fats and cholesterol and
contributes to avoid hikes in blood glucose.

www.grandimolini.it




GLI IMPASTI "Al CONTI

COME E FATTO IL MIO IMPASTO?

I nostri impasti sono caratterizzati dall’utilizzo di farine di alta qualita e da
processi di lievitazione e maturazione di lunga durata.

Ha un’idratazione che varia dal 60 al 65% a temperatura controllata.
Usiamo lievito di birra, lievito naturale e una modica quantita di sale iodato.
Continuiamo a perfezionare gli impasti con studi accurati.

Our doughs are characterized by the use of high quality flours and long-lasting leavening
and maturation processes.

It has a hydration ranging from 60 to 65% at a controlled temperature.
We use brewer’s yeast, natural yeast and a modest amount of iodized salt.
We continue to refine the doughs with careful studies.

IMPASTO CLA3SICO

e Autolisi H12 (preimpasto) e Lievito di birra,
e Farina di tipo e Lievito naturale madre
(macina a pietra con germe di grano) e Sale
e Farina di tipo 0 e (Qlio
e Acqua * Lievitazione e maturazione 48/72 ore
IMPASTO INTEGRALE
¢ Farina integrale 100% e Sale
¢ Farina di farro integrale e (Qlio
e Farina di tipo ¢ Lievito di birra e naturale madre
e Acqua e Lievitazione e maturazione 36 ore

IMPASTO PROTEICO

Protein Dough

Un impasto proteico fatto con farine di legumi e cereali, rivestita con proteina di piselli
e con semi di lino, semi decortificati di girasole e semi di sesamo.

A protein dough made with legume and cereal flours, coated with pea protein and with flax
seeds, sunflower seeds and sesame seeds.

Extra + € 1,00




ASPETTANDO.. €

LA SCHIACCIATA AL ROSMARINO E OLIO DELGARDA (&) .. .o vvvviviiiienene 7,00

Schiacciata mit Rosmarin und 0l vom Gardasee

Schiacciata with rosemary and oil of Lake Garda

LA SCHIACCIATA POMODORINI PACHINO E BASILICO (). ..« vvvveveiieiiennene 7,00

Schiacciata mit Kirschtomaten und Basilikum

Schiacciata with cherry tomatoes and basil

FOCACCTA AL CONTT (A). + v v v v ettt ettt et e e e ettt e iiees 25,00
Tagliere di pizza con 8 “gusti” di stagione

Pizzaplatte (8 saisonale Geschmacksrichtungen)

Pizza platter (8 seasonal flavours)

COPERTO € 3,00




GUSTANDO LTMPASTO DEI CONTI €

CASTELLOD (AGH) + v vttt ettt ettt ettt e ettt e e 22,00

Focaccia al rosmarino, stracciatella pugliese, mostarda di frutti di bosco,
datterino giallo e granella di pistacchi

Focaccia mit Rosmarin, Biiffel-Stracciatella, Beerensenf, gelber Dattel und Pistazien

Focaccia with rosemary, Stracciatella aus Apulien, berrries mustard, yellow date and pistachios

RIVA DEL GABRDA (A« « o vt vt vttt 22,00

Salsa di zucca, crema, di taleggio, radicchio fresco, salamino di cervo, scaglie di formaggella di Tremosine
Kiirbissauce, Taleggiocreme, frischer Radicchio, Wildsalami, Flocken von Tremosine-Kése

Pumpkin sauce, taleggio cream, fresh radicchio, venison salami, flakes of Tremosine cheese

S AN T AN N A (A ) + v vttt ettt ettt e e ettt 22,00

Focacecia al rosmarino, mozzarella di bufala, filetto di acciuga del Mar Cantabrico,
pomodorino secco e olive Kalamata greche

Focaccia mit Rosmarin, Stracciatella from Puglia, Sardellenfilet aus dem Kantabrischen Meer,
getrockneten Tomaten und griechischen Kalamata-Oliven

Rosemary focaccia, buffalo mozzarella, Cantabrian anchovy fillet,
dry tomato and Greek Kalamata olives

Per tutte le nostre pizze é possibile chiedere la mozzarella senza lattosio

For all our pizzas you can ask for mozzarella without lactose

COPERTO € 3,00




LE PIZZE IN CREMA €

LA GH E L (A ).« v vttt ettt et e e 15,00
Crema tartufata naturale, mozzarella fiordilatte, salsiccia fresca e poreini

Triiffelcreme, Fiordilatte-Mozzarella, frische gewlirzte Wurst und Steinpilze

Truffle cream, fiordilatte mozzarella, fresh sausage and porcini mushrooms

CAR DN E (A 0D « v ottt ettt ettt et e 15,00

Crema naturale alle noci, mozzarella fiordilatte, speck, cipolla, mele e noci
Walnuss-Creme, Fiordilatte-Mozzarella, Speck, Zwiebel, Apfel und Walniisse

Nuts cream, fiordilatte mozzarella, speck and onion, apples and nuts

Crema, di radicchio, mozzarella fiordilatte, crudo e stracciatella pugliese
Radicchio-Creme, Fiordilatte-Mozzarella, Parmaschinken und Biiffel-Stracciatella

Radicchio cream, fiordilatte mozzarella, raw ham and Stracciatella aus Apulien

PUN T A LA R T (A ) e o vttt ettt ettt et e e e e 13,00

Salsa di datterino giallo, mozzarella di bufala campana in cottura, basilico fresco
Gelbe Datterino-Tomatensauce, Biiffelmozzarella aus Kampanien in der Kiiche, frischer Basilikum

Yellow datterino tomato sauce, buffalo mozzarella from Campania in cooking, fresh basil

LE CLASOICHE BIANCHE €

ROM AN T A (A8) v v ettt ettt ettt e e e e e e e 13,00

Mozzarella fiordilatte, mozzarella di bufala, pomodorini e rucola
Fiordilatte-Mozzarella, Biiffelmozzarella, Cherrytomaten und Rucola

Fiordilatte mozzarella, Buffalo mozzarella, cherry tomatoes and rocket

PAD AR (A0) .+ v ve ettt et e 13,00

Mozzarella fiordilatte, lucanica, patate al forno* e rosmarino
Fiordilatte-Mozzarella, lucanica - Schweinefleisch, Ofenkartoffeln und Rosmarin

Fiordilatte mozzarella, sausage, Roast potatoes and rosemary

B ST AGIONT (A D 8.+ v vt ettt ettt et e 13,00

Mozzarella fiordilatte, pomodorini, tonno, capperi, aglio e acciughe
Fiordilatte-Mozzarella, Kirschtomaten, Thunfisch, Kapern, Knoblauch und Sardellen

Fiordilatte mozzarella, cherry tomatoes, tuna, capers, garlic and anchovies

COPERTO € 3,00




LE PIZZE DEI CONTI €

TONNO E CTPOLLA PERSONALIZZATA (AD®) .+« e v v vvv vt vt eienaen 17,00

Mozzarella fiordilatte, filetto di tonno, cipolla caramellata, filamenti piccanti
Fiordilatte-Mozzarella, Thunfischfilet, karamellisierte Zwiebel, wiirzige Filamente

Fiordilatte mozzarella, tuna filet, caramelized onion, spicy filaments

AL A D A (A )+ v vttt et 17,00

Mozzarella, carne salata, rucola, pomodorini freschi, scaglie di grana olio e limone

Mozzarella, Carne Salada (Pékelfleisch), Rucola, Cherrytomaten,
Granasplitter (Hartkase), Ol, Zitrone

Mozzarella, traditional “carne salad” from Trentino, rocket salad,
fresh cherry tomatoes, flakes of parmesan oil and lemon

SO P R S S A (A 8) .+ v ottt 16,00

Mozzarella, stracciatella pugliese, Sopressa veneta, olio al tartufo, rucola e pomodorini

Mozzarella, Stracciatella aus Apulien, venezianische Sopressa, Triiffeldl,
Rucola und Kirschtomaten

Mozzarella, Stracciatella from Puglia, Venetian Sopressa, truffle oil,
rocket salad, and cherry tomatoes

PR T 0 (A G H) .+ vttt ettt 16,00

Mozzarella fiordilatte, pesto, gorgonzola, noci e pere
Fiordilatte-Mozzarella, Pesto, Gorgonzola, Niisse und Birnen

Fiordilatte mozzarella, Pesto, gorgonzola, nuts and pears

LA MIA NOVITA (AGH) .+« v e eee e e e e e e e e e e, 16,00

Crema, di broccolo**, stracciatella pugliese,
pomodoro pelato (cotto al forno e aromatizzato), granella di pistacchio

Brokkolicreme, apulische Stracciatella, geschélte Tomate (gebacken und aromatisiert),
gehackte Pistazien

Broccoli cream, Apulian stracciatella, peeled tomato (baked and flavored), chopped pistachios

COPERTO € 3,00




LE CLASOICHE ROSOE €

MARGHERITA (A8) .+« v ettt i 8,50

Pomodoro, mozzarella fiordilatte e basilico
Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella und Basilikum / Tomato, fiordilatte mozzarella and basil

D A O A (AB) « v vttt ettt e e e e e 11,00

Pomodoro, mozzarella fiordilatte e salame piccante
Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, scharfe Salami / Tomato, fiordilatte mozzarella and spicy salami

AN D RE A (A ).+ v vttt ettt ettt ettt e 12,00

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, gorgonzola, salamino piccante e zucchine fresche
Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, Gorgonzola, scharfe Salami, Zucchini
Tomato, fiordilatte mozzarella, gorgonzola cheese, spicy salami and courgettes

TRENTINA (A0 + vttt vttt ettt ettt ettt et 12,00

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia, asparagi e uovo
Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, Salsiccia (Wurst), Spagel und Ei
Tomato, fiordilatte mozzarella, sausage, asparagus and egg

N A PO (A D B) + + vt vttt ettt et et 9,00

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, acciughe
Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, Sardellen / Tomato, fiordilatte mozzarella, anchovies

(053 N R 13,00

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto crudo, rucola e grana
Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Granakise (Hartkése)
Tomato, fiordilatte mozzarella, raw ham, rocket salad and grana padano cheese

SETTIMO CIELO (A8)  + « v v e vt ettt e et et ettt et e 12,00

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, friarielli*, salsiceia e scamorza,
Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, Friarielli, Salsiccia (Wurst) und Scamorza,
Tomato, fiordilatte mozzarella, friarielli, sausage and scamorza cheese

Pomodoro, mozzarella fiordilatte e verdure fresche di stagione
Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, verschiedenen Gemiise
Tomato, fiordilatte mozzarella and seasonal vegetables

REGINADEL LAGO (A8 « vt vvv vttt 11,00

Pomodoro, cipolla, capperi, aglio, broccoli* e pangrattato
Tomaten, Zwiebeln, Kapern, Knoblauch, Brokkoli, Paniermehl
Tomato, onion, capers, garlic, broccoli and breadcrumbs

COPERTO € 3,00




APERITIVI / APERITIF / APPETIZERS €

1)) 17 5,50
HUB0 . e e 5,50
N0 1=) g (67 T P 6,00
=78 ) o1 PR 7,00
CaImDAP] S08. . . oottt 4,50
121 5,00
2N T2 (1) () AP 3,50

Alkoholfrei / Non-alchoholic

oUPERALCOLICT €

Amari Nazionali / Grappe 4 Cl.. . ..ot e 4,00
Magenbitter / Amaro

Amari Speciali (Jefferson, Roger) 4 Cl . ... .o 4,50
Grappe Marzadro 4 Cl. ... .ottt e 5,00
Forte, Delicata, Aromatica

Grappa 18 Lune Marzadro 4 Cl. . ...ttt e 6,00
Liquori (Limoncello, Mirtillo) 4 CL. ..o e 3,50
Whisky Jack Daniel’s 4 CL . ......ovviiiiii i e e 6,00
Whisky Lagavulin 16y 4 CL. . ... viii e e e 10,00
Rum Pampero Especial 4 Cl.. . ...t e 5,00
RUmM Zacapa @3 4 Cl. . ..ottt 9,00
Vodka Smirnof ReA 4 CL ...t e 5,00

COPERTO € 3,00




JOFT DRINK

Bibite in botbiglia. . ... e
(Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemonsoda, The freddo pesca,/ limone)
Flaschengetrdnke

Bottled drinks

Bibite alla spinanormale 0,8 L .. ... e
(Pepsi, Fanta, Schweppes Lemon, The freddo pesca/ limone), Mela Spritz, 7UP

(Pepsi, Fanta, Schweppes Lemon, Eistee Pfirsich/ lemon), Apfelschorle, 7UP

(Pepsi, Fanta, Schweppes Lemon, Ice tea peach/ lemon), Apple Spritz, 7UP

Bibite alla spinamedia 0,4 L ... e

(Pepsi, Fanta, Schweppes Lemon, The freddo pesca/ limone), Mela Spritz, Sevenup
(Pepsi, Fanta, Schweppes Lemon, Eistee Pfirsich/ lemon), Apfelschorle, Sevenup
(Pepsi, Fanta, Schweppes Lemon, Ice tea peach/ lemon), Apple Spritz, Sevenup

Tonica KinlBY . ..o vvv ettt e e e
B o) 01622 T X< o) o1
Tonica Fever Tree Mediterranean . .......covviiitiin it
Succhi difrutta . . ..o

Fruchtséfte / Fruit juices

Acqua minerale naturale Panna 0,78 1. ... ... ...t

Wasser Panna ohne gas 0,751
Still water Panna 0.751

Acqua gassata S. Pellegrino 0,75 1. . ...

Wasser S. Pellegrino mit gas 0,75 1
Sparkling water S. Pellegrino 0.75 1

Acqua minerale naturale Panna 0,45 1.......... ... i

Wasser Panna ohne gas 0,45 1
Still water Panna 0.451

Acqua gassata S. Pellegrino 0,45 1. . ...

Wasser S. Pellegrino mit gas 0,45 1
Sparkling water S. Pellegrino 0.45 1

COPERTO € 3,00




HOFBRAUHAUS

SO
IRy
GC.&AVeltins

BIRRA ALLA SPINA / BIER VOM FA39 / DRAFT BEER

HB HOFBRAUHAUS CHIARA

Piccola 0,31/ Pils klein 0,31/ Small1ager 0.3 1 oo v vvvine e tiiiee e iiiieeennnn 3,00
Media 0,5 1. / Pils mittel 0,51/ Medium1ager 0.51. . ...ovvvviii i, 5,50
Mass 1L /Pils 11/ Largelager L. ..ttt it ittt 10,00

Cosa sarebbe 1 osteria pitl famosa al mondo senza la birra Hofbrdu famosa in tutto il mondo. La “Hofbréu
Original”, come nessun’altra birra, incorpora e trasmette in tutto il mondo la singolare atmosfera di Monaco
di Baviera, metropoli della birra.

What would the world " s most famous tavern be without its world-renowned Hofbréau beer. More than any
other, Hofbrdu Original embodies the special atmosphere of the beer-making capital of Munich, and exports
it to the four corners of the globe.

KLOSTER ANDECHS WEISSBIER
Weissbier klein 0,31/ Small Weissbier 0.8 1 v vvvtviint ittt iiiine s 4,00
Weissbier mittel 0,51/ Medium Weissbier 0.5 1. ...ttt iiiiiee e 6,00

11 birrificio del monastero di Andechs é il pill grande dei sei birrifici tedeschi gestiti in monastero da una
comunita di un ordine religioso esistente. Il birrificio appartiene esclusivamente ai monaci benedettini di san
Bonifacio a Monaco e Andechs.

The monastery’s largest business enterprise is the Andechs monastery brewery. It is the exclusive property
of the Benedictine monks of St Boniface in Munich and Andechs. Brewed and bottled exclusively in Andechs.

GREVENSTEINER NON FILTRATA, NON PASTORIZZATA

Helles Bier, naturtriib, nicht pasteurisiert / Unfiltered, unpasteurised lager

Piccola 0,31/ Klein 0,31/ Small 0.8 L. o v v vttt et ettt et ittt 4,00
Media 0,51. / Mittel 0,61/ Medium 0.5 1. ... vt v ittt i et ittt e nnee e 6,00

Nel XIX secolo i fratelli Carl e Anton Veltins producevano nel birrificio di Grevenstein una birra d’eccezione
che ottenne un successo straordinario. Con “Grevensteiner”, il birrificio C. & A. Veltins desidera stabilire un
legame con questa tradizione.

In the nineteenth century, brothers Carl and Anton Veltins brewed an exquisite beer in the Grevensteiner
Brewery that achieved much more than popularity. With Grevensteiner beer, Brauerei C. & A. Veltins has
brought this story back to life because brewing tradition.

COPERTO € 3,00




BIRRA IN BOTTIGLIA / FLASCHENBIER / BOTTLED BEER

€
Peroni 0,66 1 AICOL 4,5% / ThalY + v v v v v oo ettt ettt ettt 6,00
Peroni Senza Glutine 11.0,33 / Alcol 4,5% / Ttaly . o v v v v vvvee et iiiiee e 4,00
Clausthaler Non-Alcoholic 1. 0,33 / Alcol 0,0% / GEFMANY . « « v v v v v et evviieeeeennnnns 3,50
Augustiner Edelstoff 1. 0,5 / Alcol 5,6% / GEPMANT . « v v v v v v v v vvviiiineeeeeeennnns 6,00
Schneider Weisse Alkoholfreil. 0,50 / Alcol 0,0% / GEPMANY « « v v v v v v vvvvveeeernnnnn. 5,50
Andechs Doppelbock Dunkel 1. 0,51. / Aleol 7,1% / GEFMANY. « .+ v v v veennnnnnnnn. 6,00
Andechs Spezial Hell 1. 0,51. / Alcol 5,9% / GEPIAIY. « + v v vt vt vviee et eeiinneennns 5,50
Curtense Nera 1. 0,5 / Alcol 6,5% / Baltic Porter / Italia Artigianale. . ...........ovvunn.. 6,00
Curtense Rossa 1. 0,5 / Alcol 5,9% / Mérzen bavarese / Italia Artigianale ................ 6,00
Curtense Blanche 1. 0,5 / Alcol 4,5% / Witbier / Italia Artigianale. . .........oovvunnnn. 6,00
Curtense Bionda 1. 0,5 / Alcol 5% / Helles lager / Italia Artigianale . .................... 6,00
Curtense IPA 1. 0,5 / Alcol 5% / IPA / ITtalia Artigianale. ... .ovvvve e iineiiee e 6,00
Maso Alto Ipa “Selvatica” 1. 0,75 / Alcol 5,5% / IPA / Italia Artigianale . ............... 14,00

COPERTO € 3,00




VINO IN BOTTIGLIA - BOTTLED WINES - FLASCHEN WEINE

BOLLICINE - SPARKLING WINES - oEKTE WEINE €

9
“Ai Conti” Cuvée EXtra Dry ..o 350...... 19,00
Ignis - Veneto
Trento DOC Metodo ClassiCo ... 750 ...... 45,00
Madonna delle Vittorie - Trentino
Altemasi Trento DOCBrut Rosé. . ... 790 ...... 45,00
Cantine Altemasi - Trentino
Franciacorta . ... e 6,00...... 35,00
Quadra - Lombardia
Champagne Louis Armand AOPBlanc. .........cooiiiiiiiiiii ... 65,00
Francia

BIANCHT - WHITE WINES - WEISo WEINE €

9
NOSIOla . ..ot 400...... 25,00
Casimiro Poli - Trentino
Chardonnay Trentino DOP — Vinidel Gelso ....................... 450...... 25,00
Colli Zugna, - Trentino
Chardonnay Trentino DOC . ...t 450 ...... 25,00
Tenuta Volpare - Trentino
Gewlrztraminer DOC .. ..o v it 500...... 28,00
Cantina d’Isera - Trentino
Muller Turgau DOC . ..o vt 500...... 28,00
Cantina d’Isera - Trentino
Pinot Grigio DOC . ..ot 500...... 28,00
Cantina d’Isera - Trentino
0T 0 500...... 30,00

Santa Sofia - Veneto

COPERTO € 3,00




VINO IN BOTTIGLIA - BOTTLED WINES - FLASCHEN WEINE

ROSE' - ROSE WINES - ROSE' WEINE €

9
Schiava, Valdadige DOP — Vini del Gelso. . .......oovvvviiinnnnn.... 350...... 19,00

Colli Zugna - Trentino

ROS - RED WINES - ROT WEINE €

9
MarZeImMINO0 . . oottt 450 ...... 26,00
Cantina d’Isera - Trentino
Teroldego IGT . . ..ot 500...... 28,00
Cantina d’Isera - Trentino
LA eIn . . .o 500...... 28,00
Cantina d’'Isera - Trentino
Teroldego Rotaliano. . ... 500...... 28,00
Endrizzi - Trentino
Pinot Nero Trentino DOC . ...t 550...... 30,00
Tenuta Volpare - Trentino
Barolo DOCG. . ..ottt 10,00...... 60,00
Marrone - Piemonte
Valpolicella Ripasso-Valpantena,............... ..., 6,00...... 35,00
Bertani - Veneto
Amarone della Valpolicella - Valpantena .......................... 10,00...... 60,00
Bertani - Veneto £
i 7
Lambrusco Grasparossa di CastelvetroDOC .........ovvvvvnnnn.. 350 ...... 20,00 TW "
Duca Majore — Emilia Romagna
Chianti ClassiCo . oottt e 6,00...... 35,00

Castellare — Toscana

VINI DOLI - DESSERT WINES - DESOERT WEINE €

Moscato d’Asti DOCG-Solaris ..., 500...... 28,00

Marrone - Piemonte

COPERTO € 3,00




VINI DELLA CAoA / OFFENE HAUSWEINE / HOUSE WINE €

VINO BIANCO O ROSSO al bicChiere 0.1 L.....cvverererreiessnineisesssissssssssssssssssssssesssssssssssssssenes 3,50
Offene Hausweine weiss oder rot im Glas / House wines white or red by the glass

CARAFFA DI NOSIOLA

Offene Nosiola weine im Karaffe / House Nosiola wine carafe

Vitigno a bacca bianca coltivato particolarmente nella zona della Valle dei Laghi.
11 Nosiola € presente nella storia trentina fin dai tempi del Conecilio di Trento.

White grape variety grown particularly in the Valle dei Laghi area.
Nosiola has been present in Trentino history since the time of the Council of Trent.

0,8 L et 6,50
0,8 L o 8,50
0,78 L e 12,50
CARAFFA DI TEROLDEGO

Offene Teroldego weine im Karaffe / House Teroldego wine carafe

Vitigno a bacca nera coltivato quasi esclusivamente in Trentino (zona della Piana Rotaliana). I1
Teroldego € vino di colore rubino carico, il gusto & secco e strutturato, non molto alcolico.

Black berry vine cultivated almost exclusively in Trentino (area of the Piana Rotaliana). Teroldego is a
wine with a deep ruby color, the taste is dry and structured, not much alcohol.

0,8 L et 6,50
0,8 L o 8,50
0,78 L e 12,50

0 QZ,M e & meslas vine al. bicelli

COPERTO € 3,00




CAFFETTERIA €

B 80, . oottt 1,70
BESpresso COPPebt . ..o 2,20
Espresso Decaffeinato. ... 1,40
Caffe d’orzo £a22a PICCOLa. . .. oo 1,40
Small barley coffee

Caffe d’orzo tazza 8rande. . ... ..ottt e 1,80

Large barley coffee

Caffe al giNSeng taZza PICCOIA. . . o oo\ttt ettt e 1,40
Small ginseng coffee

Caffe al ginseng tazza grande ...ttt 1,80

Large ginseng coffee

(07210) 010 (613 1010 1P 2,50
Cappuccino decaffeinato. ... 2,80
Latte macchiato. . ... e 3,50
Caffe amMePICaNO0. . ... e 1,80
Tisane / INfUSi. .. oo 3,00

Herbal teas/ Infusions

¢ disponibile latte di Soia ... +0,50
Soia Milch / Soia milk

COPERTO € 3,00




I nostri piatti sono creati con prodotti della tradizione italiana.
Alcuni ingredienti potrebbero essere acquistati surgelati all’origine
o freschi e successivamente abbattuti ™
per la corretta conservazione degli stessi nel rispetto delle normative vigenti.

In caso di intolleranze verra fatta una proposta fuori menu.
Alcuni ingredienti freschi possono variare in base alla disponibilita degli stessi.

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE IN SERVIZIO OPPURE CONSULTANDO L'APPOSITA DOCUMENTAZIONE.

Unsere Gerichte werden auf traditionelle italienische
’ Weise zubereitet; zum Erhalt ihrer Frische kann auf die Aufbewahrung bei -18 Grad
zuriickgegriffen werden. Bei Unvertraglichkeiten wird ein Extra-Vorschlag unterbreitet.
Bestimmte frische Lebensmittel konnen entsprechend der Verfiigbarkeit modifiziert werden.

INFORMATIONEN BEZUGLICH DES VORKOMMENS VON PRODUKTEN, DIE ALLERGIEN ODER
INTOLERANZEN HERVORRUFEN, HALT DAS DIENSTHABENDE PERSONAL BEREIT ODER
SIND IN DEN EIGENS DAFUR ERSTELLTEN UNTERLAGEN ENTHALTEN

EINIGE PRODUKTE KONNEN ANFANGS TIEFGEFROREN SEIN, DAS DIENSTHABENDE
PERSONAL HALT DIE NOTWENDIGEN INFORMATIONEN BEREIT

Our dishes are made with traditional Italian ingredients,
some of which may be frozen at -18 degrees to preserve their freshness.
If you have a food intolerance, please let us know and we will make
something suitable that’s not on the menu.
Some fresh ingredients may vary depending on availability.

PLEASE ASK STAFF FOR INFORMATION ABOUT ITEMS THAT MAY CAUSE ALLERGIES
OR INTOLERANCES, OR REFER TO THE NOTES PROVIDED.

98X
38

SOME ITEMS MAY BE FROZEN AT SOURCE; PLEASE ASK STAFF FOR MORE INFORMATION. :'; A é



Gentili Clienti,

Il regolamento 1163/11 prevede I'indicazione dei prodotti che possono
contenere allergeni in base all’allegato II del regolamento in oggetto.
Per qualsiasi problema d’'intolleranza o allergia relativa a tali prodotti o ad
altre sostanze il personale in servizio sara lieto di fornirvi le piu precise
informaizoni sulle materie prime utilizzate nei nostri preparati.

Elenco degli allergeni per i quali sussiste 1'obbligo di indicazione

SOSTANZE 0 PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

A. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e
prodotti derivati.

B. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

C. Uova e prodotti a base di uova.

D. Pesce e prodotti a base di pesce.

E. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

F. Soia e prodotti a base di soia.

G. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).

H. Frutta a guscio, vale a dire: (Amigdalus communis), nocciole (Corylus avellana), noci comuni
(Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci pecan [Carya illinoiensis (Wangenh)
K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland
(Macadamia ternifolia) e prodotti derivati

1. Sedano e prodotti a base di sedano.

L. Senape e prodotti a base di senape.

M. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

N. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro.
0. Lupini e prodotti a base di lupini.

P. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Q. Aglio, cipolla




